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Cette formation vient
scompléter le savoir faire en
scuisine végétarienne,
*végan, en
diététique...fout en
~gardant le plaisir et la
sgourmandise
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sEnseignements :

- Cuisine végétarienne,
végan, sans gluten...

- Dietétique et nutrition
- Connaissance des
produits

- Visites, conférences

- Suivi en entreprise

- Attestation
complémentaire délivrée

par le lycée
- Formation de niveau IV

Organisation de la
formation :

- Formation assurée en
alternance sous statut
scolaire (trois jours au
lycée et deux jours en

entreprise par semaine)

D’octobre a mai
- gratification stagiaire en

entreprise : tarif minimum 4.05
euro soit 15% du plafond de la
sécurité sociale pour plus de 309h
de formation
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